
  14:45 - 15:45  

  Notwendigkeiten und Grenzen der Prüfung durch einen
  Lebensmittelkontrolleur im Bereich Schädlings- 
  management (M. Maschke, Bundesvorsitzende des 
  Bundesverbandes der Lebensmittelkontrolleure e.V.)

  15:45 - 16:00          Pause
  16:00 - 17:00
  Bewertung von Schädlingsbekämpfern – Tipps und  
  Hinweise zur Bewertung des beauftragten 
  Dienstleisters (Dr. G. Karg)
  17:00 - 17:15 

  Abschlussdiskussion

   Weitere Informationen
Webinar via Microsoft Teams
Bei Bedarf wird technischer Support zur        
Verfügung gestellt.

Veranstaltungsgebühren  
110 € zzgl. Mwst.

(Inkl. Tagungsunterlagen und Zertifikat)

Teilnahme für Lebensmittelkontrolleure

Anmeldung 
Daniela Schulte
schulte@forschende-getreideunternehmen.de
Tel.: +49 (0) 8161 713261
Fax.: +49 (0) 8161 713883

In Kooperation 

     Programm

     09:30                                  
    Begrüßung und Vorstellung der Referenten und 
    Teilnehmer (TUM)
    09:45 - 11:00        
    Schädlinge und ihre Spuren – Identifikation relevanter
    Schädlinge in Lebensmittelbetrieben Teil 1 
    (Dr. G. Karg, Sachverständiger für Schädlings-
    bekämpfung und Vorsitzender des Fachbeirates 
    Schädlingsbekämpfung)

    11:00 - 11:15          Pause
    11:15 - 13:00 
    Schädlinge und ihre Spuren – Identifikation relevanter
    Schädlinge in Lebensmittelbetrieben Teil 2 
    (Dr. G. Karg)

    13:00 - 13:45          Mittagspause
    13:45 - 14:45          
    Schädlingsmanagement und Lebensmittelrecht – 
    Pflichten der Unternehmen und Rechtsfolgen bei Befall 
    (J. Bender, Rechtsanwältin Köln) 

Organisation 
Ulrike Vogt
Weihenstephaner Institut 
für Getreideforschung (WIG)
www.forschende-getreideunternehmen.de

Veranstalter 
Weihenstephaner Förderverein für 
Brau-, Getränke- und 
Getreidetechnologie e. V.
(WFBGG)

In Zusammenarbeit
Technische Universität München
Lehrstuhl für Brau- und 
Getränketechnologie

Schädlingsmanagement in Lebensmittelbetrieben – 
Alles was Lebensmittelkontrolleure wissen müssen 04.03.2025


